DETERGENTE SGRASSANTE SUPERCONCENTRATO PER
SUPERFICI E FORNI

SCHEDA TECNICA

/yplastical [
J seconda vita Il marchio della gestione

forestale responsabile

SOTTOPRODOTTO FSC

n° distintivo 21 i fsc.org FSC*® N004384

CARATTERISTICHE GENERALI

KING GRILL ¢ un detergente sgrassante superconcentrato, alcalino a forte potere solvente e disperdente.
Scioglie ed emulsiona i depositi grassi incrostati, cotti e carbonizzati, presenti su: piastre di cottura, forni,
griglie e cappe di aspirazione, prevenendo proliferazioni batteriche, sviluppo di cattivi odori, muffe e possibili
contaminazioni di cibi. Il prodotto trova impiego nella pulizia dei vetri di stufe e caminetti, da fuliggine e
residui di combustione. Non & aggressivo per superfici smaltate e acciaio inox. Non & utilizzabile su cappe
e attrezzature in alluminio e leghe leggere. Il prodotto & idoneo a piani di pulizia e sanificazione in regime
HACCP.

0‘0 CONDIZIONI DI IMPIEGO

Verificare che I'erogatore della SMART PUMP FLACONE sia impostato su 30 ml. Riempire il flacone con
acqua, posizionarlo sull’'apposito supporto ed erogare 1 dose sufficiente alla preparazione di 750 ml di
prodotto pronto all’'uso. Per I'eliminazione di sporco grasso tenace, preparare una soluzione erogando 4-5
dosi di prodotto concentrato. Al termine, installare il vaporizzatore sul flacone ed agitare per uniformarne il
contenuto. Spruzzare il prodotto direttamente sulla superficie da sgrassare, distribuire con una spugna
umida, lasciare agire alcuni istanti, quindi risciacquare abbondantemente. Per la pulizia di griglie, forni e
piastre & consigliato scaldare la superficie fino ad un massimo di 45°C ed in fase di raffreddamento,
spruzzare il prodotto sulla superficie. Lasciare agire per alcuni minuti quindi risciacquare abbondantemente.
In caso di necessita ripetere I'operazione.
Per la pulizia di friggitrici € necessario: vuotare la friggitrice, chiudere la valvola di scarico, riempire la vasca
con acqua fin dove normalmente arriva l'olio di frittura e, con molta cautela, versare 500 gr di KING GRILL
concentrato ogni 20 litri d’acqua. Portare la soluzione ad una temperatura non superiore a 80-90 °C, lasciare
in ebollizione il tempo necessario e, raffreddata la soluzione, scaricare ed eliminare manualmente Iek};,
@eventuali incrostazioni rimaste. Risciacquare abbondantemente con acqua e asciugare con carta. Ne &

2 sconS|gI|ato I'uso su alluminio e leghe leggere.
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é CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Stato fisico: liquido limpido

Colore: giallo fluorescente
Odore: nota profumata fruttata
Densita 20 °C: 1,230 £ 0,01 g/cm?
pH: 13.5+0.5

| dati sopra riportati sono valori tipici di produzione e non costituiscono specifica.

W=~ INFORMAZIONI ECOLOGICHE

Le taniche impiegate sono in plastica seconda vita da sottoprodotto al > 30 %.

Il prodotto viene confezionato in imballi di cartone certificato FSC®.
Tutti i materiali sono idonei al riciclo o al riutilizzo. Tutti i tensioattivi sono biodegradabili secondo quanto

previsto dal reg. europeo 648/2004/CE. Non contiene fosforo.

A AVVERTENZE

Conservare fuori dalla portata dei bambini. Non utilizzare per usi diversi da quelli indicati. Per I'utilizzo
attenersi anche alle istruzioni riportate sulla scheda di sicurezza. Non disperdere il prodotto e il
contenitore nellambiente. Prodotto ad uso professionale.

=
@ FORMATI

Codice Contenuto Confezione Codice EAN

K57050 6 kg cartone 2 pz. 8056518725616

h,, PALLETTIZZAZIONE

CONFEZIONAMENTO PZ PER PALLET TOT UNITA’ X PLT PZ PER STRATO
CART. 2 TANICHE DA 6 kg 45 CARTONI 90 TANICHE 15 CART. X 3 STR.
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